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Modalidad telepresencial.
Plataforma zoom.

Curso de análisis 
de procesos y 
puntos de control 
críticos en 
almazaras. 
(APPCC)

Inscripción gratuita aquí 
hasta el 15 de noviembre.
Plazas limitadas

17 NOV’ 26
10:00H–13:00H.

ORGANIZA

https://us02web.zoom.us/meeting/register/xEho-oNSQxe38x1ScZEYjA


DELEGACIÓN CASTELLÓN
C. dels Ibers, 24 - Pol. Ind. 
SUPOI-8 12550 · Almassora
t. 676 490 307

DELEGACIÓN ALICANTE
C. Pintor Lorenzo Casanova, 4, 
2º 03003 · Alicante
t. 619 791 783

SEDE CENTRAL VALENCIA
C. Caballeros, 26, 3ª planta
46001 · València
t. 96 315 61 10

CONTENIDOS

Curso de análisis de procesos y puntos de control críticos en almazaras. 

17 de noviembre, de 10.00 a 13.00 horas.

Docente
Paloma Roures

Área de Ingeniería-AOVE- Intercoop Consultoría.

1. Proceso de elaboración del AOVE y puntos de control.

2. APPCC en almazaras y envasadoras y sistemas de certificaciones de calidad y 
seguridad alimentaria.

3. Gestión de subproductos de almazara y alternativas existentes.

4. Guía de prácticas correctas de higiene para la elaboración y/o envasado de 
aceite de oliva virgen. Puntos de mejora.

5. Novedades legislativas:

• RD 808/2026 del 7 de octubre de 2026 para reforzar la trazabilidad y el control de 
los aceites de oliva y de orujo de oliva en España

• Ley de Envases y Residuos de envases: Certificado de Conformidad

• Ley de desperdicio alimentario 

• Digitalización del Transporte (DECA) 
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